Selskapsmeny

Selskapsmat skal ikke bare veere en smaksopplevelse
for ganen, men ogsa en fryd for gyet. Vi bruker kun de
beste ravarene og vart personale gnsker & gi deg den
beste opplevelsen, bade kulinarisk og stemningsmessig!

Se mer pa safaricatering.no
eller kontakt oss pa 55 50 75 00

Selskapsmenyen gjelder kun i vére selskapslokaler eller ved
bestilling av kokk og serveringspersonell.

Safari

CATERING




Forretter
&

mellomretter

Forretter

Melon og serranoskinke
anrettet med parmesan (3,7), balsamicosirup
(12) og ristede pinjekjerner (g). (5%, 6*)

*Spor av peangtter og soya

Fersk grenn asparges pa smgrsaus
(7,12) anrettet med sprgstekt fenalar.

Kremet skalldyrsuppe
anrettet med remme, reker og skivet
kamskijell 4, 2,3, 4, 6,7, 8%9 11).

*Spor av ngtter

Du kan ogsd

komme med
egne gnsker

Skagenrgre med reker og kreps
(2, 3,7) anrettet pa butterdeig (1) sammen
med scampi (2), kamskjell (14) og sitron.

Rokt grret med chévre
(a,7) anrettet pa salatblad, fersk asparges
og lgnnesirup ().

Bergensk fiskesuppe

syrlig kremet fiskesuppe med rotgrgnnsaker
julienne og suppeboller. Serveres med grovt
brytebred og smer (1, 3,4, 6,7,8%, 9, 11, 12).

*Spor av ngtter

Fersk grenn asparges og serranoskinke
(1) anrettet med balsamicosirup (12) og
manchego (3, 7).

1. Gluten 2. Skalldyr 3. Egg 4. Fisk 5. Peangtter 6. Soya 7. Melk 8. Notter 9. Selleri

Mellomretter

Andebryst med syltet redlgk og spinat
(1) anrettet kald med kokt, sgt peere,
balsamicosirup (12) og solbeervinaigrette.

Fersk breiflabb toppet med fenikkelsalat
(4) anrettet med byggrynsrisotto (1), kremet
fiskesaus (7,12) og ristet fenalér.

Marinert kyllingfilét med sautert sgtpotet
(1,7) anrettet med frisk salat og solbzervinai-
grette.

Kamskjell pa gulrotpuré
(7,14) anrettet med karsesalt (9%), lodderogn (4)
og ristet fenalér.

*Selleri kan forekomme i karsemix

10. Sennep 11. Sesam 12. Sulfitt 13. Lupin 14. Blgtdyr



1. Gluten

Er det spesielle

behov, tilpasser vi
rettene etter det

2. Skalldyr

3.Egg

4. Fisk

5. Peanstter

Hovedretter

Helstekt kalvefilét

anrettet med satpotetpuré, stekt sopp,
redlgkskompott, amandinepoteter og
estragonsaus (7, 9, 12).

Ciderbraisert svinenakke
anrettet med sauterte grennsaker, grov
potetmos og cidersaus (7, 9, 12).

Helstekt indrefilét

anrettet med sopp og lgk, baconsurrede
bgnnebuketter, bakt tomat med parmesan
(3,7), amandinepoteter og redvinssaus (6, 7, 12)
eller peppersaus (6,7, 9).

Flatbiff av lam

anrettet med sgtpotetpuré, glasert sjalottlgk,
spinat, amandinepoteter og kraftig
lammesaus (7,9, 12).

6. Soya 7. Melk 8. Notter 9. Selleri

Hjortemedaljong

anrettet med stekt sopp, lek og bacon, kokt
rosenkal, pastinakkpuré, amandinepoteter og
viltsaus (7, 9, 12).

Breiflabb pa bakte readbeter
(4) anrettet med kokt gulrot og brokkoli,

amandinepoteter og kremet fiskesaus (4,7, 9, 12).

Ytrefilét av svin

medaljong surret i kalkunbacon, servert
med coleslaw av ferske rotgrgnnsaker (3,7,
10), amandinepoteter og en fyldig natte- og
chilisaus (6,7, 5, 8%, 9).

*Spor av ngtter

Helstekt ytrefilét av lam

anrettet med ovnsbakt gulrot, pastinakk,
sopp og sjalottlgk, amandinepoteter og
kraftig sjysaus (7, 9, 12).

10. Sennep 11. Sesam 12. Sulfitt 13. Lupin 14. Blgtdyr

Hovedretter




Dessert

Dessert Pasjonsfruktmousse i sjokoladetulipan Panacotta av hvit sjokolade

anrettet med bringebaercoulis og pyntet tilsmakt med sitrus, anrettet med
med friske beer (3,6, 7). bringebeercoulis og karamellkjeks,
pyntet med friske bzer (1, 6,7).

Sjokolademousse i sjokoladetulipan Oreodrgm

anrettet med vaniljekrem og pyntet med oreokake anrettet i glass med hjemme-
friske jordbeer (1,3, 6,7, 8). laget phildalephiakrem, bringebzer og
*Spor av gluten sitronmelisse (1, 3, 6, 7).

Créme brilée
anrettet med fiken og bringebeer (3, 7).

Selskapsmenyen
Marinert paere med ostekrem gjelder kun i vire
tilsmakt pasjonsfrukt og karamell, anrettet selskapslokaler eller ved
med karamelliserte valngtter og friske baer

bestilling av kokk og

6,7,8). .
serveringspersonell

1. Gluten 2. Skalldyr 3. Egg 4. Fisk 5. Peangtter 6. Soya 7. Melk 8. Notter 9. Selleri 10. Sennep 11. Sesam 12. Sulfitt 13. Lupin 14. Blgtdyr



Lokaler

Vi har et bredt utvalg av lokaler i og utenfor Bergen
— alt fra mindre matesteder til store
tradisjonsrike selskapslokaler, med nezerhet til
lokalhistorie, hav og natur.

Selskapsmeny eller catering

Du star fritt til & velge fra var rikholdige cateringmeny,
eller 3—4 retters fra var selskapsmeny. Har du egne gnsker
tilpasser vi dette sammen med vare kokker.

Kontakt oss

@nsker du 4 se lokalene eller har du noen spgrsmal?
Kontakt oss pa telefon: 55 50 75 00 eller
epost: catering@safari.no

www.safaricatering.no
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